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Salatbar mit Blattsalaten und dreierlei Dressings
Raucherlachs mit Reibekuchen und Sahnemeerrettich |
Charentais-Melone und Serranoschinken |
Tomate und Mozzarella mit Basilikum |
Anti Pasti mit Sweet-Peppers |
Oliven und Weinblatter | mariniertem Weichkéase | und mehr
Brotchen und Baguette mit Dip und Butter

Suppe

Curry-Kirbis-Kokossuppe
Steyrer Kirbiskerndl | Knoblauchcréutons | Petersilie | Chips

Hauptspeisen

Scaloppini vom Kalb in weil3er Pfefferrahmsauce
mit Steinpilz-Linguini
Sanft gegarte Lachsschnitte mit Limettenpfeffer
auf Tomaten-Zucchini-Gemise

Zartes Hirschragout in Wacholder-Preiselbeerjus
Butterspatzle

gratinierte Kartoffeln
mediterranes Grillgemuse

Buntes Gemiuse-Ebly Risotto
mit gebackenen Blumenkohlwings und Barbecuesauce

Dessert

Vanillecreme mit marinierten Beeren
Creme Br(lée mit braunen Zucker
Schokofondue mit frischem Obst

Preis pro Person 69,50 €
inklusive 1 Flasche Mineralwasser
und Hauswein 0,5 Liter flr 2 Personen

SILVESTER BUFFET 2025 - Z
Gemischte Vorspeisen /“\

N\, wahlweise rot oder weif3 =\



